Lishe Giste,

in stilvollem Ambiente und mit aufmerksamen Qdervice lids das Ristorante
,CSfontana i ‘Crevi” au einer kulinarischen (Reise durch die italienische Kiiche ein.
CWitlen und genigken Qs in aller (Ruhe und Gemiitlichkeit.

CGenighen Odie dic frischen und leichton Odpezialititon der italienischen Kochkuns, die unser
Kiichenchef jeden Cay auf variantenreiche Art und ¥ eise fiir Obie auberaitet
Knackige Odalats, markifische Kriuter und O ine aus ausgewihlion (Regionen Slalions
sind Geutaten, die Shren Gaumen veraaubern.

CWir wiinschen uns, dass Obie sich COFohlfiiblen und freuen uns auf Shren nichsten SBesuch

@,WMWWW

@ﬁangfzaZm-

ienstay bis Qamstay
von 12.00 Lbhr bis 15.00 CLbhr und von 18,00 Lbhr bis 25.30 Lbhr O urme Kiiche

Qbonntag durchgehend gesffner!
Montag (Ruhetag!

@é_fﬁm 069 - $§7378
@éff&% 069 - 90 $59 668
Aintehweg 60 - 60318 Sframkfurt am CMain

www, fonlana-ditrevi de




Aperitivi

Prosecco $00 €
CMartini (Rasso 500 €
CAMartini OBiance 500 ¢€
Gynar 500 €
Qbherry 500 ¢€
Gampari Ododx $00¢€
Cuampari Orange 580€
Gin Coniz $S0¢€
Aperitive della Gasa $50¢€

Champagne 850 €



Chinatrns - Qe

OBrracciatella (Romana
mit i

‘Cortellini in OBrodos
CAinestrone

CGemiisesuppe
Euppa di Romodoro

‘Comatensuppe

Antiyat- opaion

Shsalata di CMare
Cheeresfriichtesalat

Antipaste CMediterraneo

Rrosciutte ¢ HMelone
Rarmaschinken mit CMelone
Carpavcio

Rinderfilet

NVitelle Connato
Katbsfleisch in Chunfisohsobe
Rucols "Rarmigiano
Rucole mit Rarmesin
Mozaardlla Gaprese
ChMozzarells  Comaten und SSasilifum
Shsalata Mista

gemischier Odalat

Shsalata Gusa

mit Kise QODchinken Ewichel
Chunfisoh, i und Oliven
Shsalata " Bomodoro

Comatensalat

77,00 €

77,00 €
7050 €

71090 €
7050 €
790 €
8530 ¢€
S500¢€

7,50 €

S500¢€

£50¢€

230 €
250 €

£50¢€



S5

]. Comaten, Kise

2 Comaten, Kase, Qbalami

3 Comaten, Kise, Ghampigrons

¥ Comaten, Kase OBchinken

S Comaten, Kase, Obchinken, &hampignons

6. Comaten, Kase, Obalami Obchinken, Ghampignons
7 Comateny, Kise Oatami ODchinken

S Rizan ~Sfrutti di Hare
(mit Meeresfrichten)

9 'Rizaax Vardura
(mi frischem ~Gemiise)

710 Pizaa FCwwaii
(it QObctunken und Ananas)

/1. Rizax Gorgonzola
12 Lizaa Mozaardlle
15 Lizaa Gulzone

14 'Rizaa " Rarmaschinken

500 ¢€
600 €
600 €
600 €
600 €
630 ¢
630 ¢

8500 €

8500 €

500 €

500 €
750 €
50¢€

500 €



Bsts delle o
N udaln nach Ant des Fmuses

Qpagherti SBolognese 700 €
mit ~fleischsofe
Q&paghetti Agilis ¢ Ol 650¢€
mit Knoblauch und @l
Qbpaghetti Guarbonara 800 €
mit Qbchinken und Oddatme
OBpaghetti Vongols ]700 €
mit CMuscheln
Qbpagherti ai sfrutti di Aare 77,00 €
mit Meeresfrichten
OBpaghetti al ‘Resto 790 €
mit SSasilikumsoke
Q&pagherti Arnabbiata 790 €
scharf”
Rennette ai Quattro ~Sformagyi 850 €
mil verschiedenen Ksesorlen
Rennette Gorgonzola 800 €
mit Gorgonzolasatce

Cortellini " Ranna 200 €

mit Qdatme und QOdchinken

Cagliatolle ai funghi 900 €

mit G hampignon

Cagliatolle Odalmone 950¢€

it achs

CGrnocchi " Romodoro 700 €

in ‘Comatensoe

CGnocchi Gorgonzolx 800 €

in CGorgonzolasoke

Crespelle al ~sforne 8§50¢€

im @fen itberbacken

Lasagne &l cSformo 7850€

im Ofen tiberbacken

Cortelloni mir Qdpinat 850 €

in CGorgonzolasoke

Custa CMista ab 2 "Rersonen 2200 €

hausgemeachte gemisohle O ideln



Gume i Hiwas - nom (Rind

SSistecea allla CGrigha 715,00 €
Rumpsteat vom il

SBisteco alls 'Repe verde 16,00 €
Rumpsteatk mit grimem Leffer

SBistecea con Glpolle 16,00 €
Rumpsteat mit Swichel

SBistecca al (Gorgonzola 16,00 €
Rumpsteatk in Gorgonzolisoke

St alle Griglia 2050€
Rinderfilet vom il

CSfiletto al ' Repe verde 2150 €
Rinderfilet mit grimem Deffer

CSfiletto al Gorgonzolx 250¢€
Rinderfilel in CGorgonzolasobe

CSfletto ai sfungh 2250¢€
Rinderfilet mit " Rilee

G hauteaubriand ¥00 €

Jfiir 2 Rersonen

Sarne di Vitalle - vom Kalb

Qbcaloppina al Limone J400 €
Katbsmedallions in Eitronesoke

Qbealopping al Vino SBianco J400 €
Kalbsmedallions in O¥eikweinsoke

Qbaalopping ai sfunghi J£00 €
Kadbsmedadlions mit " Rilae

Qbaaloppina Rizasiole J400 €
Katbsmedellions mit Comatensofe, Kapern und Oliven

Qbcaloppina &arciofi J£00 €
Kalbsmedillions mit Artischocken

QScaloppina Gorgonzolx J£50 €
Katbsmedallons in CGorgonzolasoke

QSattimbocoa dla (Romana J450 €
mit Obchinken und Odalbei

Stegate al SBurro ¢ Obatvia 16 50 €
Katbsleber mit SButter und Odalbei

Segato alle Neneziana 16,50 €
Katbsleber mit Ewichel

- Alle Gerichte werden mit SBeilagen serviert -



Rasce - ~Sfisoh

Qbcampi allx Origlix 71900 €

vom 9l

Qbcampi allx Rrovinciale 71900 €

in ‘Comadatensobe

Basce Misto 7900 €
gemischte ~Sfischplatte

Goda di Raspo al Repe verde J950 €
Q&eetoufel mit grimem Seffer

Qboylisls alla Griglix nach Anfiage
Qbeeaunge vom Gl

Qoyliols al Wino biance nach Anfrage
Qbeeaunge in CW eiweinsobe

Qoyliols al Repe verde nach Anfrage
Q&eezunge mit grimem L/effer

Qbatmone alla CGrigha ]550 €
Kachssteak vom CGrill

Qbualinone al ' Repe verds ]6,00 €
Kachststeak mit grimem LJeffer

Qbatmone al Ghampagne 1600 €

Kachssteak in Ghampeagner

- Al Gerichte werden mit SBeilagen serviert -

CSformaggt - Kise

CGorgonzola 650 €

CSformaggio Misto 8§S0€
CGemisohte Kseplatle



SDolge - Deassert

Ciramisu®

Cabaione
Cussata

Cartufo

Greme Guramel

Canna Gotta

Rrofiterols

Qboufflé au Ghocolat

CWarme (Qetrinke

Goca Golx
Coox Gola Kight

CSfania
Apfelaft
Orangensaft
SBitter Lemon
Craubensaft
Comatensaft

CAMineratwasser Elein

Qban Rellegrine

CMinerahwasser grof
Qban Rellegrine

210¢€
290 €
200¢€
220¢€

021
021
021
021
021
021
021
021
021

071

Alkoholfreie CGetrinke

260¢€
260¢€
260¢€
260 €
260 €
260 €
3520¢€
3520¢€
220€

490 €

530¢€
S00¢€
S00¢€
S00¢€
600 €
600 €
600 €
600 €



OBirz - Biere

Radeberger Rilmer vom ~Sfuss
Glausthaler alkoholfrei
QBchéferhofer ICefoweizen
QBchoferhofer FCeferweizen dunkel
Qbdhofferhofer Kristalbweisen

O Z2iskry

SSohnny O ulker 2d 700¢€
Chivas (Regal 2d 700¢€

Obpirituasen

COrappa
CGrappa SBaroly
Sfernat SBranox
Amareito
Ramaszzotti

Averna

Wodks
Naochia (Romagna
Qbambuca

03/

031
AW
AV
AW

2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d

2d
2d

500 €
500 €
590 €
3590 €
3590 €

£50¢€
590 €
£30¢€
250 €
250 €
£30¢€
£50¢€
$00¢€
£30¢€



Oftne (Waing

Rinot Grigio
¥ uibwein

G hardonnay
Y eikwein

CMontepuloians 3 " Abruszo
Rotwein
G hianti
Rotwein

Rose *
Lambrusco

(Fins rasats - Rese e

(Rase

0251
500 €

500 ¢€
500 €
S00¢€

S00¢€
S00€

a1

Champagné

CMoct Ghandon

Rrasecco

a7
o

0S1
950¢

950¢€
950¢€
950¢€

950¢€
950 €

/!
71900 €

71900 €
71900 €
7900 €

71900 €
71900 €

2750 ¢€

9000 €
27200 €



Verschenken Sie einen angenehmen Aufenthalt,
inklusive einem schinackhaftem Essen.

Wi dakon flir Shron Besuich
Aninederei ¢ i




